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Check-list: brunch de groupe  

Comment organiser un brunch pour un anniversaire, en famille, entre amis ou avec ton 

association 

Brunch d’anniversaire, brunch en famille, brunch d’association ou brunch entre amis – appelle-le 

comme tu veux. Cette check-list t’aide à penser à tout, où que tu fasses la fête. Pour que le jour J, il 

ne te reste qu’une chose à faire : profiter. 

Occasion & cadre 

- Que fêtons-nous – et qui est au centre de l’attention ? 

- Faut-il un brunch détendu ou une petite fête avec un programme ? 

- Y a-t-il une surprise qui doit rester secrète ? 

- Combien voulons-nous dépenser environ – au total ou par personne ? 

Invités 

- Combien d’adultes et combien d’enfants viennent – et quel âge ont les enfants ? 

- Faut-il des chaises hautes ou de la place pour les poussettes ? 

- Y a-t-il des personnes âgées ou à mobilité réduite – le lieu est-il accessible sans marches ? 

- Des invités viennent-ils de loin – et ont-ils besoin d’une nuitée ? 

- Jusqu’à quand les invités doivent-ils confirmer ou se désister ? 

Date & heure 

- Jour de semaine ou week-end – quand la plupart sont-ils disponibles ? 

- La date tombe-t-elle sur un jour férié, la fête des mères ou pendant les vacances ? Alors mieux 

vaut réserver tôt. 

- À quelle heure le brunch doit-il commencer – et combien de temps doit-il durer ? 

- Reste-t-il assez de temps pour l’aller et le retour ? 

- Jusqu’à quand le nombre définitif de personnes doit-il être fixé – et quelles sont les conditions 

d’annulation ? 



 

 

Lieu 

- La taille de la salle convient-elle au groupe – ni trop serrée, ni trop vide ? 

- La salle doit-elle être réservée en exclusivité, ou d’autres hôtes peuvent-ils être présents ? 

- Dedans ou dehors – et y a-t-il un plan B si la météo ne joue pas le jeu ? 

- Y a-t-il de la place pour les enfants, les cadeaux ou une table à cadeaux ? 

- La musique, les discours ou les jeux sont-ils possibles sur place ? 

Boire & manger 

- Quelqu’un mange-t-il sans gluten, végane ou végétarien – et combien de personnes sont 

concernées ? 

- Y a-t-il des allergies ou des intolérances que la cuisine doit connaître ? 

- Qu’est-ce qui est compris dans le prix – café, thé, jus, autres boissons ? 

- Faut-il quelque chose de spécial pour trinquer, par exemple du prosecco ou du vin – et assez 

de boissons sans alcool ? 

- Peut-on apporter son propre gâteau d’anniversaire – ou y a-t-il une surprise sucrée 

sur place ? 

Déroulement & programme 

- Comment le brunch doit-il se dérouler : arrivée, apéritif, repas, discours, cadeaux ? 

- Y a-t-il un discours, un jeu ou un moment particulier – et faut-il du matériel technique ? 

- Quelqu’un prend-il des photos – ou un photographe professionnel vaut-il la peine ? 

- Apportes-tu ta propre décoration, comme des fleurs ou des marque-places – et est-ce 

autorisé ? 

Invitation & accès 

- L’invitation indique-t-elle la date, l’heure de début, l’adresse et le délai d’inscription ? 

- Comment les invités viennent-ils – en train ou en voiture ? 

- Où peut-on se garer, et à quelle distance à pied ? 

- Y a-t-il une personne de contact pour les questions de dernière minute le jour même ? 

Budget & paiement 

- Combien cela coûte-t-il par adulte et par enfant ? 

- La location de la salle, le service et la décoration sont-ils compris – ou en supplément ? 

- Quels extras pourraient s’ajouter – boissons, photos, prolongation ? 



 

 

- Qui paie – une personne, l’association ou chacun pour soi ? Et faut-il une facture ? 

Après le brunch 

- Qui ramène les cadeaux, la décoration et les restes de gâteau à la maison ? 

- Comment partager les photos avec les invités ? 

- Comment remercies-tu tes invités – par un message ou avec une jolie photo ? 

Brunch à l’Hotel de Londres – chez nous, tu es au bon endroit 

Nous avons déjà répondu pour toi à beaucoup de ces questions. Chez nous, tu t’occupes de tes 

invités – nous nous occupons du reste. 

- Brunch de groupe dès 15 personnes : du lundi au samedi de 10 h à 14 h, le dimanche de 11 h à 

15 h 

- Otto's Stuba : jusqu’à 26 personnes, en exclusivité pour ton groupe 

- Wohnstuba, le salon de l’hôtel (jusqu’à 24 personnes), et terrasse (jusqu’à 24 personnes, en 

été) : partagées avec d’autres hôtes selon l’occupation 

- CHF 49 par personne, tout compris : buffet, boissons, service, cuisinière, location de la salle et 

décoration 

- Enfants de 6 à 17 ans CHF 25, gratuit jusqu’à 5 ans 

- cuisiné frais, régional et de saison – végétarien, végane et sans gluten sur demande 

- une belle table dressée avec un linge de table de qualité et l’argenterie de famille 

- Extras : prosecco ou vin du Valais avec une surprise sucrée CHF 11 par personne, photos par 

levin.studio CHF 350, prolongation de deux heures CHF 175 

- à environ 200 mètres de la gare de Brigue, places de parc à environ 5 minutes à pied 

- 16 chambres et 2 suites pour les invités qui souhaitent rester la nuit 

Réservation et questions : friends@hotel-delondres.ch 

Au final, le brunch doit ressembler à une visite chez des amis. Pas à un projet qu’il a fallu 

organiser. 
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